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Настоящий стандарт распространяется на вакуум-выпарные 
аппараты периодического действия с паровым обогревом, пред­
назначенные для выпаривания воды из пищевых продуктов при 
пониженном давлении, применяемые в плодоовощной и кондитер­
ской промышленности.

Все требования настоящего стандарта являются обязатель­
ными.

1. ТИПЫ

1.1. Вакуум-выпарные аппараты должны изготовлять типов:
А — аппараты, в которых процессы подогрева и выпаривания 

проводятся в одной емкости, исполнений:
1 — с принудительным перемешиванием,
2 — без принудительного перемешивания;
В — аппараты, в которых процесс подогрева проводится в од­

ной емкости, а процесс выпаривания — в другой;
С — аппараты, в которых процесс подогрева проводится в двух 

емкостях, а процесс выпаривания — в третьей емкости.
1.2. Вакуум-выпарные аппараты типов В и С изготовляются с 

принудительным перемешиванием в емкостях для подогрева и без 
принудительного перемешивания в емкости для выпаривания.
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2. ОСНОВНЫЕ ПАРАМЕТРЫ

2.1. Номинальную полезную вместимость аппаратов следует 
выбирать из ряда: 50, 63, 80, 100, 125, 160, 200, 250, 315, 400, 500, 
630, 800, 1000, 1250, 1600, 2000 дм8.

Допустимое отклонение фактической полезной вместимости от 
номинальной ±5%.

2.2. Полный геометрический объем аппарата должен быть не 
менее чем в 1,4 раза больше номинальной полезной вместимости, 
указанной в п. 2.1.

2.3. Отношение высоты слоя выпариваемого продукта к диа­
метру рабочей части аппарата должно обеспечиваться в пределах 
от 0,3 до 0,8.

2.4. Номинальную поверхность теплообмена аппарата следует 
выбирать из ряда: 0,4; 0,5; 0,63; 0,8; 1,0; 1,25; 1,6; 2,0; 2,5; 3,15 
и 4,0 м2.

Допустимое отклонение фактической поверхности теплообме­
на от номинальной ±5%.

2.5. Расчетное давление греющего пара следует выбирать из 
ряда: 0,25; 0,315; 0,4; 0,5; 0,63; 0,8; 1,0; 1,25 МПа.

2.6. Разрежение в варочном аппарате должно быть не более 
0,8 МПа.

2.7. Удельный расход греющего пара — не более 1,2 кг на ки­
лограмм испаренной влаги.

2.8. Частота вращения мешалки должна быть в пределах от 
0,15 до 0,7 с-1 — в аппаратах для выпаривания плодоовощных 
продуктов и от 0,5 до 1,7 с-1 — для выпаривания кондитерских 
продуктов.
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